
Weinliste 2026

ab 12 Flaschen
ab 12 Flaschen

versandkostenfrei
versandkostenfrei

VDP.SEKT 0,75L FL

2015 Pinot Sekt brut
puristischer Blanc de Noir Sekt aus Spätburgunder-
trauben, elegante Frucht von roten Beeren
109 Monate Hefelager – klassische Flaschengärung

22,00 €
29,33 €/l

12,0 % alc.

––––––––

VDP.GUTSWEIN

2024 Schäferstündchen® trocken
fruchtig-frisches Weißweincuvée aus  
Silvaner, Scheurebe und Riesling, einfach lecker

9,50 €
12,67 €/l

11,0 % alc.

––––––––

2025 Spätburgunder Rosé
feinfruchtig mit frischen Noten  
von roten Beerenfrüchten

10,50 €
14,00 €/l

12,0 % alc.

––––––––

2024 Scheurebe trocken
saftige Grapefruit, Limette, tolles Fruchtspiel 
mit herber Würze

11,50 €
15,33 €/l

12,0 % alc.

––––––––

2024 Riesling trocken
herrlicher Trinkfluss, Frucht und Mineralik,  
ein perfekter Gutsriesling!

11,00 €
14,67 €/l

12,0 % alc.

––––––––

2024 Riesling Kabinett fruchtig
charmante Fruchtsüße mit frischer Säure –  
jeder Schluck macht Lust auf mehr…

11,90 €
15,87 €/l

8,0 % alc.

––––––––

2025 Blanc de Noir trocken
weißgekelterter Spätburgunder,  
herrliche Fruchtfülle, sehr aromatisch

11,90 €
15,86 €/l

12,5 % alc.

––––––––

2024 Weißer Burgunder trocken
-Flusskiesel-
Duft nach reifen Birnen und Blüten,  
ausgeprägte Frucht und Mineralik

11,00 €
14,67 €/l

12,5 % alc.

––––––––

2024 Grauer Burgunder trocken 
-Flusskiesel-
feinwürziger Burgunder, sehr aromatisch,  
harmonische Säure, zarter Schmelz!

11,90 €
15,87 €/l

12,5 % alc.

––––––––

VDP.ORTSWEIN 0,75L  FL

2024 Rümmelsheim Riesling trocken 
-Kieselstein-
feinhefiger, puristisch-leichter Riesling mit viel 
Mineralität, reifer Grapefruit und viel Zug!

15,00 €
20,00 €/l

11,5 % alc.

––––––––

2023 Rümmelsheim Riesling trocken 
-Kieselstein-
mineralischer Riesling mit viel Salz  
und Druck am Gaumen, kernig trocken!

15,00 €
20,00 €/l

12,0 % alc.

––––––––

2024 Dorsheim Riesling trocken
feinwürziger Duft von reifen Aprikosen  
und Südfrüchten, komplexe Fruchtfülle  
mit klarer Mineralik

16,50 €
22,00 €/l

12,5 % alc.

––––––––

2023 Dorsheim Riesling trocken
reife gelbe Früchte, hocharomatisch, 
würzig mit großer Komplexität

16,00 €
21,33 €/l

12,5 % alc.

––––––––

2024 Laubenheim Weißer Burgunder -S-   
trocken
im großen Holzfass und Barrique ausgebaut, 
vielschichtiger Burgunder mit toller Fülle  
und Würze

17,00 €
22,66 €/l

13,0 % alc.

––––––––

2022 Burg Layen Chardonnay -S-   
trocken
im französischen Barrique ausgebaut,  
hefig-würziger Duft mit subtilen Kräuter- 
noten, komplex mit feiner Mineralität

20,00 €
26,67 €/l

12,5 % alc.

––––––––

VDP.ERSTE LAGE®

2023 Rümmelsheimer Steinköpfchen  
Riesling 
aus 35 Jahre alten Reben, steinige Mineralität
kühle Frucht mit würzigen hefigen Noten!

22,00 €
29,33 €/l

12,5 % alc.

––––––––

2024 Burg Layer Schlossberg  
Riesling 
große Schieferwürze, gepaart mit reifen  
Früchten, hochmineralisch, hefig, viel Grip  
und Spannung

25,00 €
33,33 €/l

12,5 % alc.

––––––––

Hier finden Sie die  
Nährwerte unserer  
2024er Weine: 



IHRE ANGABEN
Name:

Straße:

PLZ/Wohnort:

Telefon:

Mail:

  �Datenschutz*  
�Ich habe die Datenschutzerklärung (https://www.jbs-wein.de/datenschutz) gelesen, 
verstanden und zur Kenntnis genommen. Ich stimme zu, dass meine Angaben und 
Daten elektronisch gespeichert werden. Weiter erteile ich mein Einverständnis, dass 
mich das Weingut Joh. Bapt. Schäfer elektronisch, postalisch und telefonisch zu 
Neuigkeiten und Angeboten kontaktieren darf. Hinweis: Sie können Ihre Einwilligung 
jederzeit für die Zukunft per E-Mail an schaefer@jbs-wein.de widerrufen.

Wir bedanken uns herzlich für Ihre Bestellung.

Erzeuger: Weingut Joh. Bapt. Schäfer  
Inhaber Sebastian Schäfer   
Burg Layen 8 / D-55452 Rümmelsheim  
Fon [06721] 4 35 52 / Fax [06721] 4 78 41   
schaefer@jbs-wein.de / www.jbs-wein.de

VDP.GROSSE LAGE®

TROCKEN – VDP.GROSSES GEWÄCHS® 
Der trockene Wein aus VDP.GROSSER LAGE® ist das  
VDP.GROSSE GEWÄCHS®. 

0,75L  FL

2024 PITTERMÄNNCHEN  
Riesling 
ausgeprägt würzige Kräuteraromatik, gepaart 
mit reifen Aprikosen, salzige Mineralik

36,00 €
48,00 €/l

12,5 % alc.

––––––––

2023 PITTERMÄNNCHEN  
Riesling 
Duft von Wildkräutern und würzigen  
Aprikosen, salzige Mineralik, vielschichtig

36,00 €
48,00 €/l

12,5 % alc.

2024 GOLDLOCH 
Riesling 
Duft von reifen Pfirsichen und Südfrüchten,  
sehr vielschichtig, hochfeine Eleganz mit  
langem Nachhall

39,00 €
52,00 €/l

12,5 % alc.

––––––––

2023 GOLDLOCH 
Riesling 
feinhefiger Duft von hochreifen Früchten,  
viel Druck und Spannung, hochkomplex,  
brillante Struktur mit großer Eleganz

39,00 €
52,00 €/l

12,5 % alc.

FRUCHTSÜSS  
Der Riesling aus VDP.GROSSER LAGE® mit eigener 
Restsüße ausgebaut, brilliert mit einem mineralischen 
Spiel von Süße und Säure.

2024 PITTERMÄNNCHEN 
Riesling Kabinett
schieferwürzige Mineralik, Kräuter,  
brillantes Süße-Säure-Spiel, viel Grip!

18,00 €
24,00 €/l

8,0 % alc.

––––––––

2023 PITTERMÄNNCHEN 
Riesling Kabinett	
kräuterwürziger Duft, Schiefer, feinhefige 
Fülle, feine Süße-Säure Balance

18,00 €
24,00 €/l

8,5 % alc.

––––––––

2017 PITTERMÄNNCHEN 
Riesling Spätlese
in unserer Felsenschatzkammer perfekt  
gereift! Feinwürziger Duft von Aprikosen,
schiefrige Mineralik, brillante Fruchtstruktur!

25,00 €
33,33 €/l

7,5 % alc.

––––––––

EDELSÜSSE SPEZIALITÄTEN
Durch aufwändige Selektion geschrumpelter Beeren  
entstehen grandiose edelsüße Raritäten, die als hochwertige  
Kostbarkeiten weltweit geschätzt werden. Diese Weine  
besitzen ein beachtliches Entwicklungspotential.

 FL

2023 Pittermännchen  
Riesling Auslese 
brillanter Duft nach reifen exotischen Früchten,  
extrem klar, hochkonzentriert und komplex 
mit feinem Süße-Säure-Spiel!

18,00 €
48,00 €/l

375 ml

8,0 % alc.

––––––––

2021 GOLDLOCH 
Riesling Auslese 
hochfeiner Duft von reifen Südfrüchten,  
brillante Fruchtstruktur, elegante Fülle mit 112° 
Oechsle gelesen – eine traumhafte  
Auslese mit großem Potential!

22,00 €
58,66 €/l

375 ml

8,0 % alc.

––––––––

2009 GOLDLOCH 
Riesling Auslese – Goldkapsel –
aus unserer Schatzkammer – perfekt gereift! 
Edler Duft von reifen Südfrüchten, elegante 
Fülle mit brillanter Säurestruktur – ein toller 
Dessertbegleiter!

49,00 €
65,33 €/l

750 ml

8,5 % alc.

––––––––

2015 Scheurebe Beerenauslese
hochfeiner Duft von Ananas und  
Pampelmuse, explosives Fruchtspiel mit einer 
brillanten Konzentration

39,00 €
104,00 €/l

375 ml

6,5 % alc.

––––––––

2017 Burg Layer Schlossberg 
Riesling Beerenauslese
hocheleganter Duft von reifen Südfrüchten,  
große Brillanz, ausgeprägte Aromenfülle mit  
fantastischer Länge

49,00 €
130,66 €/l

375 ml

6,0 % alc.

––––––––

AUSGETRUNKEN

AUSGETRUNKEN



Erzeuger: 
Weingut Joh. Bapt. Schäfer 
Inhaber Sebastian Schäfer 
Burg Layen 8 / D-55452 Burg Layen   
Fon [06721] 4 35 52 / Fax [06721] 4 78 41 
schaefer@jbs-wein.de / www.jbs-wein.de

VERKAUFS- & LIEFERBEDINGUNGEN

Mit dieser Weinliste verlieren alle vorhergehenden Angebote  
ihre Gültigkeit. Alle Preise gelten ab Hof inkl. MwSt. zu unseren  
Verkaufs- und Lieferbedingungen, solange der Vorrat reicht.  
Wir liefern: 

–	 in Kartons mit je 6 Flaschen pro Sorte

–	 versandkostenfrei innerhalb Deutschland ab 12 Flaschen 
(ausgenommen Inseln)

–	 unter 12 Flaschen berechnen wir 9 € Frachtkostenpauschale

Bei Anlieferung der Weine überprüfen Sie bitte die Sendung auf  
ordnungsgemäßen Zustand und Vollständigkeit. Reklamationen  
sind schriftlich vom Zusteller zu bestätigen und uns umgehend  
mitzuteilen.

Nach vorheriger Anmeldung sind Sie uns herzlich willkommen. Bei 
Erstbestellern versenden wir den Wein nur nach Begleichung einer 
Vorausrechnung. Gemäß des Jugendschutzgesetzes geben wir keine 
alkoholischen Getränke an Jugendliche unter 18 Jahren ab. Mit Vor-
nahme Ihrer Bestellung bestätigen Sie, 18 Jahre oder älter zu sein. 
Der Rechnungsbetrag ist innerhalb von 14 Tagen rein netto zahlbar.

Weinstein oder Weindepot ist eine natürliche Erscheinung und  
kein Grund zur Beanstandung. Die Ware bzw. deren Gegenwert  
bleibt bis zur restlosen Bezahlung unser Eigentum. Erfüllungsort  
für Lieferung und Zahlung ist Burg Layen. Gerichtsstand für beide 
Teile Bad Kreuznach. Es gilt das Recht der BRD. 

Weiterführende Informationen zu unseren vollständigen AGB‘s  
finden Sie unter www.jbs-wein.de/agb/.

Informationen zu unseren Weinen nach der Europäischen  
Lebensmittelinformationsverordnung, LMIV:  

Erzeuger: Weingut Joh. Bapt. Schäfer

Inhaber Sebastian Schäfer 
Burg Layen 8 / D-55452 Burg Layen / Rümmelsheim 
Fon [06721] 4 35 52 / Fax [06721] 4 78 41 
schaefer@jbs-wein.de / www.jbs-wein.de

Alle unsere Weine und Sekte enthalten Sulfite. Die Herkunft aller 
unserer Weine und Sekte ist Deutschland. Unsere Weine sind alle 
Qualitätsweine, bzw. Prädikatsweine, wenn diese Weine mit einem 
Prädikat wie z.B. Kabinett, Spätlese, Auslese, Beerenauslese  
bezeichnet sind und stammen aus dem Anbaugebiet Nahe.

WIDERRUFSBELEHRUNG

Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen vierzehn Tagen ohne 
Angabe von Gründen diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufs-
frist beträgt vierzehn Tage ab dem Tag, an dem Sie oder ein von 
Ihnen benannter Dritter, der nicht der Beförderer ist, die Waren in 
Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuüben, 
müssen Sie uns mittels einer eindeutigen Erklärung (z.B. ein mit 
der Post versandter Brief, oder E-Mail) über Ihren Entschluss, diesen 
Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie können dafür das beigefügte 
Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrie-
ben ist. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die 
Mitteilung über die Ausübung des Widerrufsrechts vor Ablauf der 
Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Ver-
trag widerrufen, haben wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen 
erhalten haben, einschließlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der 
zusätzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie eine andere 
Art der Lieferung als die von uns angebotene, günstigste Standardlie-
ferung gewählt haben), unverzüglich und spätestens binnen vierzehn 
Tagen ab dem Tag zurückzuzahlen, an dem die Mitteilung über Ihren 
Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen ist. Für diese Rück-
zahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der 
ursprünglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit Ihnen 
wurde ausdrücklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall werden 
Ihnen wegen dieser Rückzahlung Entgelte berechnet. Wir können die 
Rückzahlung verweigern, bis wir die Waren wieder zurückerhalten 
haben oder bis Sie den Nachweis erbracht haben, dass Sie die Waren 
zurückgesandt haben, je nachdem, welches der frühere Zeitpunkt ist. 
Sie haben die Waren unverzüglich und in jedem Fall spätestens bin-
nen vierzehn Tagen ab dem Tag, an dem Sie uns über den Widerruf 
dieses Vertrages unterrichten, an uns (Kontaktdaten siehe Rückseite 
der Weinliste) zurückzusenden oder zu übergeben. Die Frist ist ge-
wahrt, wenn Sie die Waren vor Ablauf der Frist von vierzehn Tagen 
absenden. Sie tragen die unmittelbaren Kosten der Rücksendung der 
Waren. Die Kosten werden auf höchstens 500,00 EUR geschätzt. Sie 
müssen für einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, 
wenn dieser Wertverlust auf einen zur Prüfung der Beschaffenheit, 
Eigenschaften und Funktionsweise der Waren nicht notwendigen 
Umgang mit Ihnen zurückzuführen ist.

MUSTER-WIDERRUFSFORMULAR

(Wenn Sie den Vertrag widerrufen wollen, dann füllen Sie bitte 
dieses Formular aus und senden Sie es zurück)

Hiermit widerrufe(n) ich/wir (*) den von mir/uns (*) abgeschlosse-
nen Vertrag über den Kauf der folgenden Waren (*) / die Erbringung 
der folgenden Dienstleistung (*)

Bestellt am (*) / erhalten am (*)

Name des/der Verbraucher(s)

Anschrift des/der Verbraucher(s)

Unterschrift des/der Verbraucher(s)

Datum des Widerrufs

(*) unzutreffendes streichen
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